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GAMA DE GRASAS 
NLGI 2 
ALIMENTARIA NSF H1 (n.º 127942) 
ADHESIVA 

 

APLICACIONES 
Velocidad: media 
Carga: baja 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

ALIMENTA es una grasa de grado NLGI 2 especialmente diseñada para la industria alimentaria. 

 

ALIMENTA es adecuada para la lubricación de cojinetes lisos, articulaciones y rodamientos situados 
en el entorno inmediato de los productos: 

 Materiales utilizados en la industria para la elaboración y el envasado de vino, cerveza, aguas minerales… 

 Elaboración de alimentos a base de harina: pan, bizcochos... 

 Sectores de la carne, el pescado, las verduras, la fruta… 

 Productos lácteos y derivados 

 

 Ausencia de contaminación tóxica, limpieza 
 Grasa con alta estabilidad mecánica hasta 120 °C 
 Alta adherencia para una mejor lubricación y un menor consumo 

 

ALIMENTA cuenta con la homologación NSF H1 para el contacto accidental fortuito con alimentos. 
 
 
 

(1) Certificados de homologación disponibles previa solicitud. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HOMOLOGACIONES (1) 

NSF H1 (n.º 127 942) 
CERTIFICADO HALAL (n.º FR10210201465) 
STAR-K KOSHER (n.º SK32ALSNNTY) 

APLICACIONES 

VENTAJAS 

RENDIMIENTO 

ALIMENTA 
GRASA APTA PARA USO ALIMENTARIO 
 
 

Grado 

2 

-15 °C/+120 °C 
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CARACTERÍSTICAS UNIDADES MÉTODOS VALORES MEDIOS 
Naturaleza del jabón - - Microgel 
Color - Visual Blanco translúcido 
Aspecto - Visual Liso, hilante 
Consistencia Grado NLGI NF T 60506 2 
Penetrabilidad a 25 °C tras 60 golpes 1/10 mm NF T 60132 280 
Punto de gota °C NF T 60102 Sin 
Viscosidad del aceite base a 40 °C mm²/s NF EN ISO 3104 100 
Resistencia al agua a 80 °C % ASTM D 1264 1 
Corrosión del cobre durante 24 
horas a 100 °C 

Clasificación ASTM D 4048 1a 

Temperaturas límite de uso °C - -15 / +120 

Las características medias se proporcionan a título indicativo 

 

Las ventajas de ALIMENTA cumplen con los requisitos de higiene exigidos en la industria alimentaria. 
 
ALIMENTA es totalmente inerte y no tiene ningún efecto toxicológico en caso de contacto accidental con los 
alimentos. 
 
La eliminación debe realizarse de conformidad con los reglamentos vigentes sobre la emisión de residuos 
de lubricantes usados. 
 
Almacenar protegido de las inclemencias climáticas. 
 
Nuestro servicio técnico está a su disposición para asesorarle en lo que necesite 

 

CARACTERÍSTICAS 

HIGIENE, SEGURIDAD Y MEDIO AMBIENTE 


